VINNO

Portugisiske vinperler p& peeredansk

Petiscos, portugisiske smaretter

Menuer

Chef's choice: Fem Sma Serveringer...........ccoocvevecvevcvsveeiennn. 150,-
Frokost-tilbud: 3 retter, spgrg din tiener om dagens menu ........ 165,-

Varme petiscos
Ovos mexidos com Alheira — Fjerkrae & svinepaglse i raraeg med

friske koriander og hvidlag (tager 15 minutter)............ccccvvriunen. 90,-
Bifana — Lun sandwich med marineret svinekad og chips........... 95,-
Dagens varme ret — sparg din iener ..., 110,-
Kolde petiscos

Lupinkerner i saltlage, ren skyldfri protein-snack ............c.c....... 20,-
Oliven, Sma nOrdpOrtUGISISKE, ........ccueveevmierreerireieeieereieceeeene 25,
Dagens salat..............oocoreniiiieiscisscs s 65,-
Oste-tallerken — 3 slags portugisiske 0Ste..........c.ccocvvvrvres vevnee 160,-

Sperg din tjiener om allergener.

Vores oste

Viimporterer traditionelle portugisiske ost fra Santa Maria da Feira
(Aveiro) og fra Quinta do Anjo (Setubal) direkte fra sma familieejede
produktioner af kvalitets-ost.

De milde pa komalk

Manjar da Quint&, smarblgd komaelksost, mild og cremet ....... 125,-
A Queijeira, halvblgd, mild og let cremet komaelksost ....... ....... 190,-
A Queijeira apimentado, fast, mellemlagret komeelksost ......... 275,-
De intense pa faremalk

O Alentejano, fast mellemlagret faremaelksost..........occovvverrreenncs 60,-
Azeitdo DOP, blad bergmt og smagfuld faremeelksost, ille ...... 85,-
Azeitdo DOP, blgd bergmt og smagfuld faremeelksost, stor  175,-

Manjar da Quinta, smerbled faremaelksost, intens og cremet  150,-

Vores dasefisk

Vi importerer vores egen dasefisk direkte fra Portugal. Niche-
meerket José Gourmet og den gkologiske linje Maria Organico.
Fisken er beeredygtigt fanget og alle ingredienser af udvalgt for
deres hgje kvalitet. Alle smagskombinationer, bade de moderne og
de klassiske er udviklet af José Gourmet i samarbejde med kokken
Luis Baena. Askerne er designet af Luis Mendonga.

De klassiske i ekstra jomfruolivenolie
Tun
Sardiner 80,-
Jrredfilet med hakkede kapers, lag og hvid peber .... 150,-

Sma makreller med chili..........ccoooveeeevreirercceieane. 140,-
Rokke med aromatisk Karry..........cccoovvvriennnreennnns 150,-
Knurhane med Chili...........cooevevevieiiiiecceeecee 165,-
Vilde rejer med hvidlgg og chili ..........cccccoeeviernirnnnne. 360,-

Menu

De fraekke i sovs (i stigende fraekhed)
Qrredfilet i Iagrelish
Sardiner i tomat (glem den treette madpakke-version!) 80,-

Sankt Petersfisk med mynte, hvid peber og chili........ 200,-
Makereffilet i cremet hvidlggs-sauce ...........c.ccccvevnnen. 165,-
Klipfisk med peberfrugt, tomat, hvidlag og chili.......... 185,-
Makrel med peberfrugt, kokosmaelk, tomat, chili........ 165,-
Smé makreller med peberfrugt, hvidlag og chili ........ 135,-

Sma sardiner i peberfrugt, hvidieg, sennep og chili ... 135,-

Bleeksprutte med tomat, hvidlag, peberfrugt, chili ......240,-
Bobler

Glas Flaske
Q| Adega do Pico Bruto Natural 2018 DOP .215,-....... 850,-

Azorerne - Arinto dos Agores. Knastarre bobler fra llha do Pico.
Vinkommisionen skabte en DOP il denne vin, der er den eneste
mousserende vin fra Pico. Flot vin med vedholdende bobler,
fantastisk mineralitet og superflot syre. Passer godt til: Salte
lupinkerner eller en af vores leekre dasefisk.

Hvidvin

@ 38 Tongobriga Loureiro & Alvarinho 2025 ...80;-....... 295,-
Vinho Verde — Loureiro & Alvarinho — Sprad hvid fra Tongobriga
nord for Marco de Canaveses. Maria Mendes laver vidunderlige
friske og sprede vine pa de Loureiro & Alvarinho, med en lille snert

skalkontakt.
Passer godt til: Lupinkerner i saltiage eller sardiner pa dase

@ 33 CARM Branco Natural 2021
Douro Superior — Gouveio, Rabigato & Moscatel Galego —
Fuldsteendigt sulfitfri stallagret hvidvin. Der er hverken tilsat sulfitter
eller sulfitter udviklet under gaeringen! Fin frugtighed, og supergod
mundfylde fra Gouveio, med en fin aromatisk note fra Moscatel
Galego.

Passer godt til: Rokkevinge med aromatisk karry

® Rocim White Clay Aged 2022 170,-.......640,-
Alentejo — Verdelho, Viosinho & Alvarinho — Hele Rocims Clay Aged
serie er geeret pa fad, men lagret pa lukkede ler-beholdere & 300
liter. Det giver den gode mikrooxidering som pa fad, men ingen
treesplinter i mund.

Passer godt til: Fjerkrae & svinepglse i raraeg eller cremet bjergost

Rosévin

@ 32 Alves Vieira Rosé 2024
Alentejo — Touriga Nacional & Aragonez- Frisk, frugtig og
mundvandsdrivende red frugt. Rocims vinmager har her faet
kombinationen af den iberiske halvgs 2 store bla-druer til at spille
max.

Passer godt til: Lufttarret skinke.
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VINNO

Portugisiske vinperler pa peeredansk

Glas Flaske

@ 8 RosédaGaivosa2025..................coo.... 95,-........330,-
Douro -Touriga Nacional & Tinto Cdo— Super veldrejet rosé fra
Douro, Baixo Corgo. Dejlig red frugt og let floral naese. Langsom
geering har sikret en vin i fuld balance med en meget fin frugtighed.
Passer godt til: Lun Bifana-sandwich med spicy svinekad eller
Luftterret skinke pa sortfodssvin.

Radvin

@ 3 Alves Vieirared 2025.................oooovcreen 75-........285,-
Alentejo — Alicante Bouschet, Trincadeira & Castelao — Dejlig kraftig
og alligevel frugtig redvin med noter af saftige marke beer.

Passer godt til: Bifana-sandwich med spicy svineked eller sma
sardiner i brava-sovs (med peberfrugt, hvidlag, sennep og chili).

® Rocim Amphorared 2024 .................... 110,-.......415,-
Alentejo — Manteudo, Moreto, Trincadeira & Aragonez.
Amfora-lagret vin, fra den portugisiske vins vugge. Rocim har her
begaet en elegant og moderne radvin pa gamle glemte regionale
druesorter, der pa trods af helklase-geering, fremstar let og sprad og
faktisk egner sig glimrende til fisk.

Passer godt til: Kyllingekraser eller sma makreller i ekstra jomfru
olivenolie med chili.

@ “ QuintadaGaivosaRed 2022 ................... 175,-.........650,-
Douro — Field Blend — Prisbelgnnet rgdvin fra den keligere
suberegion, Baixo Corgo. Dette er nyeste udgave af den
legendariske vin som Domingos Alves de Sousa skabte i 1992 og
som stadig befinder sig i top-ligaen blandt Portugals rgdvine.
Langsom geering og lang maceration ved lav temperatur, har
resulteret i en udtryksfuld og felsom vin, der spiller bade i naese og
pa tunge... Nyd den lange skanne eftersmag.

Passer godt til: Kyllingekraser i sovs eller Bifana, lun sandwich

med spicy marineret svinekad.

Sad vin

Vi salger glas af de abne flasker portvin, Madeira Glas
m.m. vi har pa kel.

Hedvin rereresesn s ————— 75,-
Luksus (over 500,-/flasKEN) .....ccoweeerereresresesessesesessesesease sesens 100,-
Virkelig luksus (800-1500,-/flaSkeN) .uuuersssssssessessesmssesnns wuseuses 150,-
Cocktails

Port-tonic, KIaSSIKErEN ..........cceeveveeeeeeeeeeeeereeereeens i 80,-
Princesinha, sgd Pink Port og Tangerine ToniC..........cccoe. vuuee. 120,-
Madeira-tonic - freek 0g KOMPIEKS ........ccvvevveninirneierereies e 130,-
Stirred not shaken, Madeira-gin — intens og voksen.......... ....... 150,-

Andre drikkevarer

Hyldeblomstsaft, glas..........ccccoerrnrirnnnercreeenees e 30,-
Agua das Pedras, portugisisk mineralvand.............cc.ooo...c cooene. 30,-
Super Bock Mini, portugisisk @l, 20 Cl ........cccoevevieieniieins v 30,-
Spanish clementing tonic Water...........cccoeevevrieiereieriens veeraes 30,-
Kaffe og te

ESPrESS0 ..ttt fesieena 35,-
DODDEIt €SPrESSO......ecveieieieirete et e 40,-
AMEIICAND.......c.ecvcvee ettt sttt en st reana 40,-
Kaffe Med MEBIK........c.coeeiiereeeee e seveaenas 45,-
[0 L1 (=TT 55,-
Sort te, blend af Sort Ceylon, Keemun og Darjeeling......... ......... 25,
Gran te, blend af Sencha, Gunpowder og gren Ceylon...... ......... 25,-
LindeblomSt-te .......cooviveriiiicceceee e e 25,

Vores kaffe serveres ogsa to go og i benner (350,-/kg)

Vores helt egen kaffeblanding er lavet til os af Kontra coffee pa
Arabica-bgnner fra Sdo Silvestre i Brasilien, Columbia og Sumatra,
for en mere afbalanceret kaffeoplevelse, i stil med hvad vi oplever i
Portugal.
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